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MORNING
7–9.5am

A Subtle Flavor of Gotemba

– Signature Open Sandwich
– Seasonal Open Sandwitch
– Spanish Baked Egg
– Fruit Granola



・季節のフルーツグラノーラ
　牛乳またはソイミルクをお選びいただけます
　ソイミルクを選ぶとビーガン仕様になります

Seasonal Fruit Granola

・当季水果燕麦格兰诺拉麦片
　可选择牛奶或豆奶
　选择豆奶即可享用纯素餐点

・Seasonal Fruit Granola

    Available with your choice of milk or soy milk.

    Make it vegan with soy milk

・全てのお食事に季節のスープ＆セットドリンクがつきます
・All meals include seasonal soup & a set drink.

・所有餐点均附当季汤品及套餐饮品

・西班牙焗蛋

・スパニッシュベイクドエッグ 

Spanish Baked Egg

・Spanish Baked Egg

Vg

Ve

Vegan  纯素
Ovo-Lacto Vegetarian  蛋奶素MORNING SET All 1980-
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・オープンサンド2種
　生ハムとマスカルポーネ ルビーカシスのソース
　トリュフスクランブル
・ハーブソーセージと渡辺ハム工房のベーコン

Signature Open Sandwich

・Two Open Sandwiches

　Prosciutto & Mascarpone with Ruby Cassis Sauce

　Truffle Scrambled Eggs

・Herb Sausage & Watanabe Ham Bacon

・两款开放式三明治
　火腿与马斯卡彭芝士，覆盆子醬
　松露炒蛋配
・香草香肠与渡边火腿培根

・オープンサンド2種
　季節のヴィーガンジェノベーゼ
    プレーン(&ココナッツクリーム)
・地場野菜のラタトゥイユ

Seasonal Open Sandwich

・Two Open Sandwiches

　Seasonal Vegan Genovese

　Plain with Coconut Cream

・Local Vegetable Ratatouille

・两款开放式三明治
　当季素食青酱
　原味配椰奶酱
・本地蔬菜什锦烤菜（Ratatouille）

Vg



MORNING SET

A B
CAll 1980-   (Kids Plate 880-)

・オープンサンド2種　生ハムとマスカルポーネ ルビーカシスのソース　トリュフスクランブル・ハーブソーセージと渡辺ハム工房のベーコン

Signature Open Sandwich

・Two Open Sandwiches
　Prosciutto & Mascarpone with Ruby Cassis Sauce
　Truffle Scrambled Eggs
・Herb Sausage & Watanabe Ham Bacon

・两款开放式三明治　火腿与马斯卡彭芝士，覆盆子醬　松露炒蛋配・香草香肠与渡边火腿培根

・オープンサンド2種　季節のヴィーガンジェノベーゼ
    プレーン(&ココナッツクリーム)・地場野菜のラタトゥイユ

Seasonal Open Sandwich

・Two Open Sandwiches
　Seasonal Vegan Genovese
　Plain with Coconut Cream
・Local Vegetable Ratatouille

・两款开放式三明治　当季素食青酱　原味配椰奶酱・本地蔬菜什锦烤菜（Ratatouille）

Vg

・西班牙焗蛋
・スパニッシュベイクドエッグ 

Spanish Baked Egg

・全てのお食事に季節のスープ＆セットドリンクがつきます
・All meals include seasonal soup & a set drink.

・所有餐点均附当季汤品及套餐饮品
Vg Vegan  纯素 D

Seasonal Fruit Granola
・季節のフルーツグラノーラ
　牛乳またはソイミルクをお選びいただけます
　ソイミルクを選ぶとビーガン仕様になります

・当季水果燕麦格兰诺拉麦片
　可选择牛奶或豆奶
　选择豆奶即可享用纯素餐点

・Seasonal Fruit Granola

    Available with your choice of milk or soy milk.

    Make it vegan with soy milk

地瓜球
おいもボーロ

Sweet Potato 
Balls

吞拿鱼小块
コロコロまぐろ

Tuna Bites

385
770

Half
Full

DOG FOOD

Kids Plate

・パンケーキ
・季節のフルーツ
・ココナツクリーム

・松饼
・时令水果
・椰子奶油

・Pancakes

・Seasonal Fruits

・Coconut Cream



CAFE
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Through our coffee we share “special moments”



TREATS

小野园深烘焙绿茶提拉米苏
小野園深煎り緑茶のティラミス 

Tiramisu 
with Onoen Dark-Roasted Green Tea

858

阿芙佳朵
アフォガード

Affogato

748

季节马斯卡彭大福
季節のマスカルポーネ大福

Mascarpone Daifuku

803

OUR COFFEE

Cafe Latte    (Hot / Iced)

Cappuccino

Long Black

Iced Coffee

Mocha    (Hot / Iced)

Matcha Latte  (Hot / Iced)

Seasonal Tea

Craft Chai Latte

715

715

550

550

770

770

715

770

カフェラテ

カプチーノ 

ロングブラック

アイスコーヒー

カフェモカ

抹茶ラテ
季節の紅茶 

13種類のスパイスチャイラテ  

拿铁咖啡 

卡布奇诺
美式浓缩 

冰咖啡
摩卡咖啡
抹茶拿铁
季节红茶
十三香奶茶

SOFT DRINKS

Cola  

Ginger Ale

Orange Juice

Grapefruit Juice

550

550

550

550

コーラ 

ジンジャーエール 

オレンジジュース 

グレープフルーツジュース 

可乐
姜汁汽水
橙汁
西柚汁
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DINNER
5–10pm
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Gotemba Prosciutto Pintxos

Amela Tomato Bruschetta

Fuji Sanroku Venison Roast

1023

1188

2695

御殿場産プロシュートのピンチョス

アメーラトマトのブルスケッタ

富士山麓ジビエ  鹿肉のロースト

御殿场火腿小串

甜美番茄意式烤面包片

富士山麓烤鹿肉

SALAD
A Taste of Gotemba

Seasonal Fruit Salad

Soy Meat Vegan Salad

Bacon & Gotemba Egg Salad

1375

1375

1573

季節フルーツのヴィーガンサラダ

ソイミートと地場野菜のヴィーガンサラダ

渡邉ハム工房ベーコンと御殿卵のサラダ仕立て

时令水果素食沙拉

大豆肉与当地蔬菜素食沙拉 

渡边火腿培根与御殿场鸡蛋沙拉

858

858

1045

Small

Small

Small

Regular

Regular

Regular

Vg Vegan  纯素 Ve Ovo-Lacto Vegetarian  蛋奶素

Vg

Vg

FOR START
A Taste of Gotemba

Smoked Mixed Nuts

Bimidori Creole Chicken

Steamed Mussels with Basil

Herb Salt French Fries

Onion Rings & French Fries

Cheese-loaded Fried Gnocchi

594

858

1408

748

858

748

燻製ミックスナッツ

美味鶏のクレオールチキン

ムール貝のバジルスチーム

ハーブソルトポテトフライ

オニオンリング＆ポテトフライ

たっぷりチーズのフリットニョッキ

熏制什锦坚果

美味鸡克里奥尔风味

罗勒清蒸青口贝

香草盐薯条

洋葱圈与薯条

芝士炸团子
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Our Signature

牛筋博洛尼意面配现刨芝士福
擦りたてチーズと牛すじのボロネーゼパスタ
Bolognese

1925

美味鸡帕尔马干酪鸡排
美味鶏のパルメザンチキン

Parmesan Chicken

1683

Main Plates
Crafted with Local Flavor

长谷川蘑菇香醋松露披萨
長谷川マッシュルームとバルサミコのピザトリュフの香り

Hasegawa Mushroom Pizza

1848

Ve

本地番茄玛格丽塔披萨
地場トマトを使ったマルゲリータ

Local Tomato Margherita

1738

Ve

Konomi Kawamukai



DRINK
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From morning coffee to craft gin at night, it's a 
playground within the hotel where you can play, 
connect, and discover the local culture.



COCKTAIL

Numazu Craft Gin & Tonic

1210

沼津クラフトジントニック
沼津精酿金汤力

Gin & Tonic

Gin Rickey

Gin Buck

Moscow Mule

Russian Coke

Mojito

Rum & Coke

Cassis Orange

Cassis Soda

935

935

935

935

935

990

935

880

880

ジントニック

ジンリッキー

ジンバック

モスコミュール

ルシアンコーク

モヒート

ラムコーク

カシスオレンジ

カシスソーダ

金汤力
金瑞奇
金巴克
莫斯科骡子
俄罗斯可乐
莫吉托
朗姆可乐
黑加仑橙汁
黑加仑苏打

WINE

BEER

Pete's Pure  Pinot Grigio

Gotemba Sanrei Wine  Chardonnay

990

ピーツピュア  ピノグリ

御殿場山麓ワイン  シャルドネ

Gancia Grand Reale Brut

Sparkling Wine ｜ スパークリングワイン ｜ 起泡酒

ガンチア・グラン・レアレ・ブリュット

White Wine ｜ 白ワイン ｜ 白葡萄酒

ピーツピュア  カベルネソーヴィニヨン

御殿場山麓ワイン  メルロー

Red Wine ｜ 赤ワイン ｜ 红酒
Pete's Pure  Cabernet Sauvignon

Gotemba Sanrei Wine  Merlot

880

6050

880

6050

Bottle

Bottle
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Sizuoka Bakushu

Beer Again Brewing

935

ask

静岡麦酒
ボトルビール各種 

静冈麦酒
各类瓶装啤酒

Draft Beer

Bottle Beer



WHISKY

Fuji Single Grain

Fuji Sanroku Signature Blend

Riku

1320

1210

880

富士シングルグレーン
富士山麓シグニチャーブレンド

陸

富士单一谷物
富士山麓招牌调和
陆

SOFT DRINKS

Cola  

Ginger Ale

Orange Juice

Grapefruit Juice

550

550

550

550

コーラ 

ジンジャーエール 

オレンジジュース 

グレープフルーツジュース 

可乐
姜汁汽水
橙汁
西柚汁

SHOCHU｜LIQUEUR

Imo Shochu 

Kome Shochu

Plum Wine (Umeshu)

990

990

935

御殿場芋焼酎
みくりやの雫
梅酒 

芋烧酒
米烧酒
梅酒

・ウィスキーとリキュールと焼酎は炭酸、水、ロック、ストレート、お湯割りなどでお楽しみいただけます。
・Whiskies, liqueurs, and shochu can be enjoyed with soda, water, on the rocks, straight, or with hot water.

・威士忌、利口酒和烧酒可搭配苏打、水、加冰、纯饮或热水享用。
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DOG FOOD

地瓜球
おいもボーロ

Sweet Potato Balls

吞拿鱼小块
コロコロまぐろ

Tuna Bites

385
770

Half

Full

385
770

Half

Full

愛犬との食事を楽しむことを大切にした、栄養バランスや食材に
こだわった手作りのペットフードブランドです。獣医師、ペット栄
養管理士がレシピを監修を務めています。
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